255 6 pers.

Q 15 min

400 g de céleri rave

Sauce Rémoulade (Fayonnaise):

80 g d’huile d’olive

MUSTARD
DIJON

20 g de moutarde

CELERI REMOULADE

=

5 g de vinaigre

-

1 échalote

Sel et poivre

Préparation

Eplucher puis raper le céleri.

Faire bouillir une casserole
d’eau, le plonger dans l'eau
frémissante pendant 1 min.

a Rincer a I'eau froide,
égoutter, mettre dans un
saladier.

COCAGNE
ALIMEN TERRE

'ensemble des ingrédients et

Sauce Rémoulade : Mixer

ajuster la texture en ajoutant
de I'huile.

Mélanger la rémoulade et le
céleri rave.




