250 gr de farine

de sarrasin

40 gr de beurre fondu
+ 10 gr pour la cuisson
(ou huile végétale)

2 oeufs

GALETTES
BRETONNES
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500 gr d’eau
froide

Préparation

Faire fondre le beurre.
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Dans un saladier ajouter la

farine, le beurre fondu, les
ceufs, I'eau, le sel. Mélanger.

COCAGNE
ALIMEN'TERRE
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Dans une poéle faire
chauffer du beurre et cuire
les galettes des 2 cotés en

les retournant délicatement
a mi-cuisson.
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