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2 pates express

100 gr de noisettes concassées

o’

150 gr de fromage rapé

400 gr de potimarron cuit

3 gros oighons . .
g 8 100 gr de creme ou alternative

végétale

ol

Sel et poivre

200 gr de marrons cuits
coupés en morceaux

COCAGNE
ALIMEN TERRE

Préparation
@

Etaler la premiére péate, y
disposer le mélange avec les
légumes et recouvrir de
fromage. Refermer avec la
deuxiéme pate au dessus.

&= Préchauffer le four a
=] 180°C.

Couper et faire revenir le
potimarron cuit et les oignons.

Bien sceller les bords et faire
une cheminée sur le dessus.
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Ajouter les marrons, les
noisettes et la creme fraiche.
Mélanger le tout.

Cuire au four a 180 °C
pendant 30 minutes.




